Commandes 24H a l'avance au plus tard
Retrait entre 16h30 et 19h

VENDREDI 4 DECEMBRE 14 €

Pot au Feu de Boeuf, légumes du marché

VENDREDI 11 DECEMBRE 14 €

Gardiane de Taureau, riz pilaf

VENDREDI 18 DECEMBRE 14 €

Encornets farcis au riz de Camargue en sauce
tomate, gratines au Parmesan

REPAS DE FETES

JEUDI 24 ET VENDREDI 25 DECEMBRE 40€
SPECIALE NOEL - MENU DISPO EN LIGNE ET AFFICHE AU RESTAURANT

JEUDI 31 DECEMBRE - ST SYLVESTRE 40€

PANIER GOURMAND POUR 4 PERS. - APERITIF FESTIF -
Fois Gras Mi cuit 200g, 4 Fougasses aux Truffes, Thon Gravlax
200g, Tapenade  (Vente Champagne Veuve Doussot Brut possible en Supp.)

COMMANDES, DETAILS ET INFORMATIONS:
lemiroir.eatbu.com - 0442805045




Retraits entre 10h et 13h
Commandes a l'avance possible

JEUDI 3 DECEMBRE

Daube de Boeuf & la provengale, pennes et
légumes d hiver

DIMANCHE 6 DECEMBRE

Epaule d Agneau confite, pommes de terres et
champignons en persillade

JEUDI 10 DECEMBRE

Poitrine de veau confite, tian de légumes d hiver

DIMANCHE 13 DECEMBRE

Parmentier de Canard du Sud Ouest confit,
salade du moment

JEUDI 17 DECEMBRE

Hachis Parmentier de Boeuf , salade du moment

DIMANCHE 20 DECEMBRE

Poulet réti (cuisse et supréme), polenta crémeuse

au Thym et Romarin des collines

DIMANCHE 27 DECEMBRE
La Potée du Chef (Bouillon, Lard, Palette,

Saucisse et Légumes d hiver)

9€

11 €

9 €

11 €

9 €

11 €

14 €



